
   مكتب وكیل الكلیة لشئون التعلیم والطلاب
  

   )زراعة عام( الثالثة

  م٢٠١٩/٢٠٢٠

  البحثیةعناوین المشروعات   لجان المصححین

  صلاح كامل السماحي

  

  البلاسي

مشروع  إقامةالاعتبارات الواجب دراستھا عن  .١
  .لتصنیع الأغذیة المجففة أو المعلبة) مصنع(

بعض الأغذیة  إنتاجاستخدام مجففات الرذاذ في  .٢
  .المجففة

استخدام مجففات الاسطوانات في مصانع الأغذیة  .٣
  .المجففة

الأنظمة  -المیكانیكیة ( Freeze-drying التجفید .٤
  .)جودة المنتج -العوامل المؤثرة  -

٥. Fooddehydro-freezing ) جودة  -المیكانیكیة
  .)المنتج

دراسة مقارنة بین المجففات ذات الوسادة الھوائیة  .٦
Fluidized bed driers  وأجھزة التحبب

Agglomerators.  
 Thermal processالمعاملة الحراریة للأغذیة  .٧

of foods. 
 -المیكانیكیة (التجفیف الاسموزي للأغذیة  .٨

  .)جودة المنتج -العوامل المؤثرة 
  .الترشیح الغشائي في تركیز عصائر الفاكھة .٩

تقییم طرق تجفیف اللبن السریع الذوبان مع ذكر  .١٠
 .ممیزات وعیوب كل طریقة

دراسة مقارنة بین صناعھ اللبن المكثف المحلى  .١١
والمبخر من حیث الخطوات التكنولوجیة وأھم 

  .العیوب والممیزات وعوامل الحفظ
دراسة مقارنة بین صناعة اللبن المجفف بطریقة  .١٢

من حیث الأجھزة المستخدمة  والاسطواناتالرذاذ 
  .وأھم العیوب والممیزات لكل منھما

  
  أمیرة محمد الخولى 

 رفیق عبد الرحمن محمد

إنتاج  -تعریف المارجرین (المارجرین  .١
مقارنة بین المارجرین والزبد من  -المارجرین 

 -حیث الخصائص الطبیعیة والكیماویة 
 .)الخصائص الریولوجیة للمارجرین

  Tallowy Butterالتزنخ أو التشحم للزبد  .٢
تأثیر التغلیف والتعرض   -علاجھ -أسبابھ (

  .)للضوء على الزبد
   Whey Butterزبد الشرش  .٣
   Butter structureالتركیب البنائي للزبد  .٤
 Low fatمنتجات الزبد المنخفضة الدھن  .٥

spreads  
  .للقشدة الطبیعیةالخواص -٦ .٦
 .القھوة قشدة .٧
للحصول على  المركزیة الطاردةاستخدام القوة  .٨

  .من اللبن القشدة
  .الخفق قشدة .٩

قوة  زیادةثر تكنولوجیا تصنیع السمن على أ .١٠
  .حفظھا

  .العالم فيالطرق الحدیثة لتصنیع السمن  .١١

  جامعة قناة السویس
  كلیة الزراعة 

مكتب وكیل الكلیة لشئون التعلیم والطلاب

الثالثةعناوین الموضوعات البحثیة لطلاب الفرقة 

٢٠١٩الفصل الدراسي الثاني  - علوم الأغذیةشعبة 

عدد 
  الطلاب

لجان المصححین  لجان الممتحنین

  صلاح كامل السماحي/ د.أ  ٤٣تكنولوجیا تكثیف وتجفیف 

  إبراھیمأمین جودة  /د.أ

  خالد محمد یوسف /د.أ

  البلاسي إبراھیمخلود  /د

  

صلاح كامل السماحي/ د.أ

  إبراھیمأمین جودة  /د.أ

  خالد محمد یوسف /د.أ

البلاسي إبراھیمخلود  /د

  

  فوزي محمد عباس/ د.أ  ٤٣تكنولوجیا المنتجات اللبنیة 
  أمیرة محمد الخولى / د.أ
 رفیق عبد الرحمن محمد / د.أ

  محمد عباسفوزي / د.أ
أمیرة محمد الخولى / د.أ
  حسنى أحمد على/ د.أ
رفیق عبد الرحمن محمد/ د.أ

  

  

  المقرر  م

تكنولوجیا تكثیف وتجفیف   ١
  وتعلیب

  )٣٠٢ص ع (

تكنولوجیا المنتجات اللبنیة   ٢
  والدھنیة

  )٣٠٤أ ع (



  تعبئة وتغلیف  ٣
  )٣٠٦ص ع (

  خالد محمد یوسف/ د.أ  ٤٣
  خلود إبراھیم البلاسي /د

  خالد محمد یوسف/ د.أ
  خلود إبراھیم البلاسي /د

  .ماكینات التعبئة والتغلیف .١
والتشریعات الخاصة بتعبئة وتغلیف القوانین  .٢

  .الأغذیة والجھات والھیئات المنظمة
  .التعبئة والتغلیف النشطة والذكیة للأغذیة .٣
 Antimicrobialالعبوات المضادة للمیكروبات  .٤

packages. 
  .ومنتجات المخابزتعبئة وتغلیف الدقیق  .٥
  .تعبئة وتغلیف الأسماك والقشریات .٦
  .الحمراء والدواجن الطازجة تعبئة وتغلیف اللحوم .٧
السائلة  الألبانالتطور الحادث لتعبئھ وتغلیف  .٨

 .المعاملة حراریا
وطرق  Aseptic packagingالتعبئة المعقمة  .٩

  .تنفیذھا
مواد التعبئة والتغلیف المستخدمة في تعبئھ كل  .١٠

 - المنتجات اللبنیة الدھنیة  -اللبن المجفف : من
  .الجبن

  تغذیة إنسان  ٤
  )٣٠٨ص ع (

  زكریا احمد صالح الشامي/ د.أ  ٤٣
رمضان احمد عبد / د.أ

  الغني حبیبة

  زكریا احمد صالح الشامي/ د.أ
رمضان احمد عبد الغني / د.أ

  حبیبة

1. Breakfast for child 
2. Calcium deficiency 
3. Children allergies and their 

indications  
4. Chromium deficiency  
5. Diabetes and how to find an 

appropriate diet  
6. Obesity and diet management 
7. Dietary antioxidants in antioxidant 

drinks  
8. Food allergies 
9. Food for Healthy Liver 
10. Food for the Brain 
11. Food intolerance  
12. Health Drinks 
13. Health Risks of High Sodium Intake  
14. Healthy Weight 
15. Heart Disease Diet 
16. How do you plan a Vegetarian Diet  
17. How to prevent Kidney Stones 
18. Immune system and Nutrition 
19. Iodine deficiency 
20. Iron deficiency 
21. Lead toxicity 
22. Magnesium deficiency 
23. Malnutrition 
24. Mediterranean Cuisine 
25. Natural antioxidants and their 

benefits  
26. Proper Child Nutrition 
27. Food for the Elderly 
28. Low Sodium Foods 
29. Food Enrichment 
30. Loss of Nutrients from Foods 
31. Nutrition for School age children 
32. Nutrition for athletics 
33. Nutrition for Pregnant women 
34. Nutrition for lactating women 
35. Nutrition for underweight persons  
36. Fluid balance and good nutrition 
37. Zinc in nutrition 
38. Sport drinks 
39. Power or energy drinks 
40. Stunted children and nutrition 



41. Nutritional status and its 
measurement 

42. Measurement of food intake 
43. Anti-nutritional factors and its 

nutritional effects. 

  تكنولوجیا زیوت ودھون  ٥
 )٣١٠ص ع (

  حلمي طھ عمران/ د.أ  ٤٣
  تامر السید موسي/ د

  حلمي طھ عمران/ د.أ
  تامر السید موسي /د

تھ لتركیب الكیمیائي للزیوت والدھون وعلاقا  .١
 .بخواصھا الطبیعیة والكیمیائیة

الزیوت النباتیة،  لاستخلاصالطرق المختلفة   .٢
 .وتأثیر كل طریقة علي جودة الزیت الناتج

وتخزین الزیوت  تصنیع أثناءالأكسدة الناشئة   .٣
 .والدھون الغذائیة

 .د الطبیعيبصناعة المارجرین كبدیل للز  .٤
من الزیوت ) Shortening(المسلى الصناعي   .٥

 .النباتیة و الدھون الحیوانیة
 وأھمیتھاالأحماض الدھنیة عدیدة عدم التشبع،   .٦

 .الغذائیة
زیت الزیتون؛ استخلاصھ وأھمیتھ الغذائیة   .٧

 .المتمیزة
 .عوامل فساد الزیوت والدھون  .٨
صناعة الشیكولاتھ، وأھمیة المستحلبات في ھذه   .٩

 .الصناعة
 .نتاج  السكر من القصبإ  .١٠
  .نتاج السكر من البنجرإ  .١١

  مبادئ إحصاء  ٦
  )٣١٢م ع (

  علي عبد الرحیم أحمد/ د.أ  ٤٣
 عبد الحمید محمد/ د.أ 

  البرماوى

  علي عبد الرحیم أحمد/ د.أ
 عبد الحمید محمد/ د.أ 

  البرماوى

جمع وحصر وعرض البیانات الإحصائیة  آلیات .١
  .في المجالات الزراعیة

  .متغیرات العشوائیة وطرق قیاسھاال. ٢
استخدام المقاییس الوصفیة في أعداد وكتابة . ٣

 .التقاریر الزراعیة
التوزیعات الإحصائیة ودوره في التجارب . ٤

 .الزراعیة
 .التوزیع الطبیعي وأھمیتھ. ٥
 .في التجارب الزراعیة واستخداماتھ T توزیع. ٦
في أعداد وتحلیل بیانات  Excel استخدام برنامج. ٧

 .التجارب الزراعیة
 .تطبیقات تحلیل بیانات التجارب الزراعیة. ٨
 .تطبیقات تحلیل التباین في تجارب الأمراض. ٩

 .تطبیقات تحلیل التباین في تجارب الحشرات. ١٠
الصفات الو صفیھ في مجالات البحوث . ١١

 .الزراعیة
 .في مجالات البحوث الزراعیة ةالصفات الكمی. ١٢
تحلیل التباین في مجالات الإنتاج الحیواني . ١٣

 .والثروة السمكیة
 .تحلیل التباین في مجالات الإنتاج النباتي. ١٤
 .تحلیل التباین في مجال علوم الأغذیة. ١٥
 .تطبیقات الارتباط في مجالات الإنتاج الزراعي. ١٦
 .بیقات الارتداد في مجالات الإنتاج الزراعيتط. ١٧
 .العینات وتطبیقاتھا في مجالات الإنتاج الزراعي. ١٨
 الإحصاء الحیوي وعلاقتھ بالعلوم الأخرى . ١٩
تطبیقات الإحصاء الحیوي في مجالات الإنتاج . ٢٠

  .الزراعي

نائب رئیس الجامعة لشئون التعلیم والطلاب                                                                            وكیل الكلیة لشئون التعلیم والطلاب                                عمید الكلیة
      

  /د.أ/                                                    د.أ                                            /                    د.أ
  ناصر سعید مندور                                    محمد حسن شقیدف           محمد عبد النعیم عثمان                                  

  

 


